Sustituto de Queso en
Lonchas

DESCRIPCION
) o ) o Valores nutricionales Por 100 gr de
Producto alimenticio destinado a usos médicos .
iales. Preparado con contenido proteico reducido medios producto

cepeciates. rrepara . / Valor Energético 1015 kJ (244 keal)
destinado a sustituir los quesos comerciales en lonchas.

Grasas 15,4g

De las cudles saturadas 9,0g

Hidratos de carbono 22,6g
INGREDIENTES B .

De los cuales azucares 0,8g
Agua, almidén de yuca, mantequilla concentrada (leche), Fibra ’alimentaria 6,4g
espesantes (E461, E407, E410), fécula de patata, fibra, sal, Proteinas 0,6g
aroma (leche), colorante (E160a). Posibles trazas de apio, Fenilalanina 11,4 mg
cereales que contienen gluten, crustaceos, cacahuetes, Metionina 5,6 mg
soja, frutos de.cascara, moluscos, huevo, sésamo, pescado, Leucina 21,6 mg
mostaza y sulfitos )

Treonina 11,5 mg

Isoleucina 11,5mg

Lisina 19,3 mg
MODO DE EMPLEO Valina 15,3 mg
Para consumir tal cual o con pan bajo en Cistina 3,9 mg
proteinas. También se puede calentar y/o rallar. Se puede Tirosina 11,4 mg
utilizar como sustituto del queso en lonchas sin ser una Arginina 15,6 mg
fuente importante de calcio. Se puede congelar. No se Sales minerales 168
derritas. i

De las cuales:

Sodio 650 mg

Potasio 150 mg
CONSERVACION Cloruro 910 mg
En un lugar seco y a temperatura ambiente. Una vez Calcio 37,0 mg
abierto, 15 dias en nevera en recipiente Fosforo 10,0 mg
hermético. Empacado en una atmodsfera protectora. Magnesio 4,5 mg

ACONDICIONAMIENTO

Bandeja de 120g (aprox. 6 lonchas de 20g).




