[IA DA

BASE DE PIZZA BAJA
EN PROTEINAS

300 g (2x150 g)

PREPARACION: Afiada a la base de
pizza los ingredientes que desee e
introddzcala durante 12-14 minutos
en el horno precalentado a 200°C.

Alimentos para usos médicos
especiales. Para el manejo dietético
de errores congénitos del
metabolismo proteico e
insuficiencia renal que requieran
una dieta de bajo contenido en
proteinas.
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. = de pizza
Dos bases de pizza precocinadas y envasadas Informacién nutricional 100g 1509
Valor energético M08 kd 1662 kJ
por separado 263 keal 395 keal
2 0 . 0 Grasas 429 6,39
Afade tus ingredientes preferidos y hornea 9 135 CUales saturadas 209 309
deliciosas pizzas en un instante Hidratos de carbono 499 749
de los cuales azUcares 4,79 719
Fibra alimentaria 139 209
i . . Proteinas 0,99 1,49
INGREDIENTES: Almiddn de trigo sin gluten, agua, espesantes: celulosa, goma guar, Fenilalanina 20mg  30mg
hidroxipropilmetilcelulosa, goma garrofin; grasa de palma, jarabe de arroz, fibra vegetal Tirosina 6mg 24mg
(psyllium), fibra de trigo sin gluten, almidon de arroz, dextrosa, levadura, maltodextrina, Leucina 30mg 45mg
sal, aceite de girasol, aroma. Puede contener trazas de mostaza. Sal 0,339 049g
de las cuales sodio 130 mg 195 mg
Potasio 80mg 120 mg
Fésforo 32mg 48 mg
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