PREODUCTOS ALIMENTARIOS PRAL 5.A.

ESPECTFICACION TECNICA

YOGUPUR NATURAL

FORMULA CUALITATIVA:

- Almidon modificado

- Proteinas de leche

- Grasa Vegetal Hidrogenada

- Jarabe de Glucosa

- Leche descremada en polvo

- Azicar )

- Acidulante Acido citrico (E-330)
- Aromas autorizados

-  Lactosa

- Regulador pH (E-34011)

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS:
(por 10Mig):

Humedad v Volatiles (105°C) 3% =05
Proteina Bruta 6.1% =05
Grasa Total (Hidrélisis Acida) 18.59 % = 0.5

#  Delas cuales Saturadas 17.74 % =2 0.5
Hidratos de Carbono 65 %5
# De los cuales azncares 21525
Sal 0.21
Fibra Alimentaria (Thf 100 5353% =02
Valor Energetico (Keal/100g) 463 + 20

ENVASADO:

Bolsa de 1 Eg. Cajas de 10 bolsas.
ALMACENADO:

En Iugar fresco y seco.
CONSUMO PREFERENTE:

2 afios desde 1a fecha de fabricacion.
RENDIAMIENTO: BOLSA 1 EG =6 KILOS

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS:

Aerobios Mesofilos Totales = 1.10* ufe/g
Mohoz v Levaduras =3.10% ufe/g
Enterobacterias Totalas Ausencials

DOSTS:
1 kg de producto en 5 litros de agua.

AMODO DE EMPLED:

Introducir 1 kg de productoen 5 L de
agua fria. Batir con batidora eléctrica
durante 1 minuto.




