FRODUCTOS ATTMENTARTOS PEAT 5 A

ESPECTFICACION TECNICA

YOGUPUR FRESA

FORMULA CUALITATIVA:

- Proteinas de leche

- Almidon modificado

- Grasa Vegetal Hidrogenada

- Arucar

- Jarabe de glucosa

- Acidulante Acido citrico (E-330)
- Aromas autorizados

- Lactosa

- Regulador pH (E-340i1)

- Colorantes (E-124 y E-122)

VALORES NUTEICTONALES MEDIOS:
{por 1ik=):

Humeadad v Volatiles (105°C) 39205
Protema Eruta . 6.1 % =05
Grazz Total (Hidrolisis Acids) 1548 % =025

# D las cuales Samradas 14,64 2 =05
Hidratos de Carbono G5%=5

# D los cuales azicarss 2152=5
Sal .21
Fibra Alimentaria (Tif 1040 5,53 =02
Valor Energético (Kcal 100g) 43120
ENVASADO:

Bolsa de 1 Kg. Cajas de 10 bolsas.
ATAACENAT:

En Iugar fresco y seco.

COMSUMO PREFERENTE:

2 afios desde la fecha de fabncacion.
EENDIMIENTO: BOLSA 1 KG=4 EILOS

BEEQUISITOS MICROBIOLOGICOS:

Aprobios Mesofilos Tomles < 1.10%ufc'z
Mohos ¥ Levaduras = 3. 100 ufc/g
Enterobacterias Totales Ausencialg

DvO5I5:
1 kg de producto en 5 litros de agua.

AMODO DE EMPLED:

Introducir 1 kg de producto en 5 L de
agua fria. Batir con batidora eléctnca
durante 1 mimuto.



