ABATTINE

PANECILLOS DE CHAPATA BAJOS EN PROTEINAS

260 g (4x65 g)

PREPARACION: Humedecer
ligeramente la corteza con agua
antes de hornear. Meter en el horno
de aire precalentado a 200° C
durante 6-8 minutos segun el
dorado deseado. Este pan esta
precocido.

Alimentos para usos médicos
especiales. Para el manejo dietético
de errores congénitos del
metabolismo proteico u otras
condiciones que requieren una
dieta hipoproteica, como por
ejemplo la insuficiencia renal.

RICO EN FIBRA |

1 panecillo

N . Informacidn nutricional 1009 659
Los clasicos panecillos para hornear Valor energetico 23K 607 KJ
: 220 kcal 144 kcal
en pocos minutos — s 229
: AF de los cuales saturadas 1,69 1,09
ESDOHJOSOS por dentro \ CI’UJIenteS oor fuera Carbonidratos e 7
de los cuales azucares 399 269
Fibra alimentaria 129 779
Protei 0,5 0,3
INGREDIENTES: Almiddn de trigo sin gluten, agua, espesantes: celulosa, hidroxipropilme- r:e:i';?:nina 18 :g 12 n?g
tilcelulosa, goma guar, harina de algarroba; dextrosa, aceite de palma, jarabe de arroz, Tirosina 4mg 9mg
fibra vegetal (psyllium), almidon de arroz, fibra de trigo sin gluten, levadura, extracto de Leucina 3img 20 mg
manzana, sal, aromas. Sal 035g 023g
de las cuales sodio 140 mg 90 mg
Potasio 68,5 mg 44,5mg
Fosforo 241 mg 15,7 mg
Numero o
de articulo | Peso | Codigo EAN
sososoe | s0sweso | |[NIIANNINY
8 '008698"009260
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